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Giovani chef in ricordo di Silvia

QUINTA EDIZIONE

Il sogno di Silvia Lunelli era di
aprire un ristorante di alta cuci-
na, ma non ha potuto mai con-
cretizzarlo. La sua famiglia ha
voluto che quel desiderio non
andasse perso con la morte, nel
2013 a soli 28 anni, e ha istituito
il premio a lei dedicato, che per-
mette ai giovani chef della regio-
ne di formarsi sul campo e di-
ventare ambasciatori della cuci-
na e dei prodotti del Fvg. Alla
quinta edizione, il premio Silvia
Lunelli ¢ andatoa Luca Scarsini,
ventenne di Illegio, scelto tra gli
studenti dell'ultimo anno del
corso di Servizi per I'enogastro-
nomia e ospitalita alberghiera
dell'lsis Linussio di Tolmezzo. A
valutarlo € stata, dopo una pro-

va finale consistente nella prepa-
razione di un piatto sul tema del-
le erbe, una giuria composta da
Daniela Lunelli, i ristoratori di
FvgViadeiSaporieil presidente
dell’associazione, Walter Filip-
putti. La famiglia del premiato
gestisce la trattoria “La buteghe
di Pierute”, a Ilegio: «Cucinare &
un piacere familiare — ha raccon-
tato lui ieri, alla consegna del
premio - i parenti dei miei geni-
tori hanno una grande passione
per le arti culinarie e questo &
stato determinante per la mia
formazione. Il tutto & stato am-
plificato dal piccolo ristorante
di famiglia». Ora il giovane chef
iniziera il suo periodoformativo
nelle cucine dell’Androna di
Grado, Da Toni a Gradiscutta di
Varmo, La di Moret e Vitello
D’Oro di Udine e La Subida di

Cormons e visitera i laboratori
artigianali del gusto e le cantine
che fanno parte di Fvg Via dei Sa-
pori, per conoscere le eccellenze
agroalimentari del territorio.
«Abbiamo cercato di trovare la
modalita pili consona a mante-
nere vivo lo spirito di Silvia — ha
detto il padre, Roberto Lunelli -
eraintelligente, curiosa e vocata
alla gastronomia e alla cultura
enogastronomica. I suoi non era-
no solo piatti belli e gustosi, ma
anche orientati al moderno: ave-
vaavuto intuito a impostare una
cucina su basi scientifiche. Ab-
biamo cercato di trasformare la
nostra perdita in apertura e fidu-
cia verso questi giovani che fa-
ranno quello che avrebbe fatto
Silvia».
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